BOURGOGNE PINOT NOIR

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Ce que le vin réveéle

Le Bourgogne Pinot Noir appelé aussi Bourgogne
Rouge présente une robe d'intensité moyenne en
fonction des millésimes. Souvent nuancé de pourpre
dans son jeune age, il s’épanouit vite en nous offrant
une grande palette d'arbmes de fruits rouges. La
structure composée d'une bonne souplesse et d'un
tanin modéré permet de le déguster jeune pour en
apprécier son élégance et sa typicité.
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Ce que la terre confie

Cette cuvée est issue d'une parcelle cadastrée au lieu-dit "Les IONGEARD|
Plantes", située a I'est du Clos de Vougeot, de 'autre co6té du mur
d’enceinte et de la Route 974. Cette vigne est installée sur le cone
de déjection de la Combe d’'Orveaux, au débouché de la plaine.
Les cailloutis et graviers calcaires qui résultent de I'érosion de
ce versant se mélent a des sols plus argileux et cette pierrosité
contribue a une bonne perméabilité. De plus son exposition est-
sud-est offre un maximum d’ensoleillement. Tous ces facteurs
favorisent I'originalité de cette parcelle, une typicité particuliére
et un terroir de qualité que nous vous proposons de découvrir.

Origine
Dénomination latine de sapide, qui provient du mot saveur. /
Un vin sapide, qui fait preuve de sapidité, est un vin qui a du A
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goQt, qui posséde un joli bouquet. La viticulture est implantée BOUIT{GOGNE
en Bourgogne depuis I'Antiquité. Cela témoigne de I'expansion uNomom
de la culture romaine dans tout le nord de la Gaule. Nombreux TR |

SAPIDUS

sont les indices archéologiques qui marquent la présence, en
Cote d'Or, de cette nouvelle culture de la vigne et du vin.
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