CHAMBOLLE-MUSIGNY

VILLAGE

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Ce que le vin révele

Le Chambolle-Musigny est un vin d'une immense
finesse, particulierement élégant et aux parfums
excessivement subitils. La délicatesse et la complexité
de ses ardbmes de violette, de framboise, de fraise,
voire de cassis lui conféerent un bouquet fin et délicat.
Au palais, il offre charme, fraicheur et finesse. Son { MONGEARD -
caractére d'une grande subtilité s'explique par une
acidité peu marquée, associée de tanins trés fins,
soyeux et équilibrés.

Ce que la terre confie

Le vignoble de Chambolle repose sur des éboulis
variés de limons rouges et des sols bruns calcaires.
C'est limportance des éboulis et du cailloutis qui
donne la nuance dans la qualité des vins. Il a été
démontré que le sous-sol est composé de roches
présentant un grand nombre de crevasses verticales
danslesquelles les racines descendent souvent a plus
de 10 m. L'argile et le calcaire y sont particulierement
présents ; I'argile conférant plutdét la puissance aux
vins et le calcaire la finesse.
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