SUPERFICIE
DE L'APPELLATION
102ha 67a 59ca

SUPERFICIE

EN PRODUCTION
AU DOMAINE
17a 77ca

SOL
Terrain pierreux
sur argilo-calcaire

ALTITUDE
280 metres

ENCEPAGEMENT
100% Chardonnay

AGE MOYEN
DE LA VIGNE
8 ans

VENDANGE
Manuelle
exclusivement,
tri minutieux

EGRAPPAGE
Non égrappé

ELEVAGE
Demi-muids

FIXIN

VILLAGE

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Ce que le vin révéle

Le Fixin blanc, moins connu et moins présent que le
rouge, mais excellent, offre une robe or pale, limpide et
brillante. Au nez, il présente de belles notes florales et
d’agrumes. En bouche l'attaque est franche, le milieu
de bouche est rond mais avec beaucoup de finesse,
c’est un vin trés agréable.

Ce que la terre confie

La commune de Fixin est a I'abri des excés du climat
bourguignon : elle jouit d'un mésoclimat si favorable
que les plus vieux vignerons ne se souviennent que
d'un seul orage de gréle dévastateur.

Le lieu-dit de cette appellation village est
"En Crechelin". Le nom de ce dernier est composé de
deux mots qui expriment la présence de pierres et de
cailloux : "Cre" pour "Crais" et "chelin" qui est un dérivé
de Chaille. Il est situé sur le cone de déjection de la
combe de Fixin.
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