MARSANNAY

VILLAGE "CLOS DU ROY"

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

SUPERFICIE
DE L'APPELLATION
301ha 09a 10ca

Ce que le vin révéle

Parmi les vins blancs de Marsannay, le Clos du Roy
étonnera par ses notes d'agrumes, de miel et de fleurs

SUPERFICIE blanches (aubépine, acacia).
EN PRODUCTION La bouche, ample et ronde, s'ouvre sur une belle
AU DOMAINE trame minérale, sa longueur, sa souplesse et son gras
41a 48ca vous inciteront a la dégustation, mais votre patience MONGEARD -
sera récompensée aprés 2 années de garde.
SOL
Argilo-calcaire
ALTITUDE Ce que la terre COHfle
270 métres Située dans I'ancien village de Chendve, la parcelle

du Clos du Roy est située dans la partie moyenne des
coteaux dont les sommets complétement dénudés,
sont peu a peu replantés de pins. Le Chardonnay
AGE MOYVEN trouve . dans ces éboulis calcaires da.tant fiu
DE LA VIGNE bathonien, des terres profondes et un terroir propice
a son identité.

ENCEPAGEMENT
100% Chardonnay

35 ans

VENDANGE
Manuelle
exclusivement,
tri minutieux

EGRAPPAGE
Non égrappé

ELEVAGE
Demi-muids
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